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Hej llija,
Vi ser fram emot att tréffa dig den 26 augusti for att berétta om hur vi jobbar med patientmaten. Vi hade
hoppats pa ett tidigare datum eftersom vi noterar att det finns sakfel i bade flygblad och annan information

som ni lamnar till allménheten. Jag &r 6vertygad om att du &r angelégen om att ni ger manniskor ratt
information och att du vill debattera patientmaten pa korrekta grunder.

I samband med senaste patientkostenkaten v 23 delade ni ut flygblad med rubriken "Hélsokék Stockholm”
med ett foto pa en bricklunch och "Dagens lunch?” med foto pa timbalkost. Det &r svart att géra en jamférelse
mellan en normalkost och en konsistensanpassad kost som timbalkosten, som endast serveras till personer
med &t- och svéljsvarigheter. Dessutom ingar inga av de tillsatser som ni uppgett i kosten som syns pa
bilden. En mindre detalj i sammanhanget &r att timbalkosten pa bilden alltid serveras pa tallrik.

Vi har &ven noterat att det finns felaktigheter i dokumentet "Vi kan inte véanta"(2010-04-26) under rubriken
"Barnen och sjukhusmaten”. D&r star att maten innehaller "omkring 20 konstgjorda tillsatser och E-nummer i
varje portion”. Férutom att tillsatser och E-nummer &r bendmning pa samma sak, sa innehaller ingen av véra
ratter runt 20 tillsatser. Majoriteten har betydligt farre och inte ens den med flest tillsatser kommer upp till 20.

Det stér ocksa att barnonkologen pa Astrid Lindgrens barnsjukhus fatt dispens och slipper servera mat i
plastlador till barn. SoFresh serveras i plasttallriken och 6vrig kost pé porslinstallrik precis som pa andra
avdelningar. Daremot har de dispens att képa varor fran butikssortimentet fran annan leverantsr 4n Sodexo.
Syftet med detta &r att det ska finnas en stérre valmsjlighet till svart sjuka barn.

Under det dryga ar som gatt sedan vi tog 6ver maltidsleveransen har vi vidareutvecklat vara patientmalitder i
ndra samarbete med sjukhusen och Stockholms léns landsting. Vi har till exempel utékat den ekologiska
andelen livsmedel, minskat "matsvinnet’ med 80 ton per &r, 6kat andelen mat som tillagas fran grunden vilket
ger godare mat med férre tillsatser, okat antalet ratter att vélja pa och utbildat personal inom SLL i
maltidskunskap. Det spdnnande arbetet med att utveckla vart maltidserbjudande fortséatter framéver. Vi har
fatt en del kritik for patientmaten men ocksa véldigt mycket berém. Bade positiva och negativa réster hjslper
oss att hela tiden utveckla vart maltidskoncept.

Vart férslag pa upplédgg angande métet den 26/8 ar foljande:
- KI'9.00-11.00 Méte i vart tillagningskok i Mérsta, adress Industrigatan 2, Arlanda Stad. Information,
rundvandring och provsmakning.

- KI11.00-12.30 Transport till Huddinge Sjukhus och rundvandring i mottagningskoket, detta for att ge
en heltdckande bild av leveransen.

- KI12.30 - 13.00 Om intresse finns kan vi férséka f4 till stand ett besok pa ett avdelningskok dar
sjukhuspersonalen hanterar maten till patient.

Jag hoppas att du tycker upplégget later intressant, tack fér att du aterkopplar hur lange du har méjlighet att
delta.

Vi ser fram emot att bygga en narmare relation dr vi tillsammans kan fortsétta att utveckla patientmaten.
Med vanlig hélsning
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